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Wir freuen uns, dass Sie da sind und werden alles tun um
Ihren Aufenthalt bei uns so angenehm und entspannt wie
moglich zu gestalten.

Unsere Philosophie ist einfach...
.lecker kochen"

Auf einen festen Kuchenstil wollen wir uns dabei gar nicht
festlegen.
Kochen muss in erster Linie Spal3 machen, dann ist das
Ergebnis auch gut.
Unser Kichenteam Team lasst sich gerne durch neue
GCedanken, Themen und Inspirationen leiten.

Will aber nie die gute alte und klassische Kuche vergessen.
Sie ist der Ursprung! So finden Sie auf unserer Karte ganz
einfache Hausmannskost, wie auch kreative Gedanken
unserer Mannschaft.

Wir sind standig auf der Suche nach tollen Produkten, die
wir in unsere Kliche einbauen kénnen. Hier versuchen wir
naturlich, regionale und heimische Produzenten mit
einzubeziehen, zumindest bemuhen wir uns in Deutschland
produzierte Produkte den Vorzug zu geben. So stammt
unser Ziegenkase beispielsweise vom Hof Sondermann aus
Dorsten. Viele unserer Gemuse wachsen auf den Feldern in
und um Waltrop. Schweinefleisch und grofBe Teile des
Rindfleisches beispielsweise liefert die Bauerngemeinschaft
Hohenlohe.

Frische Produkte sind fur uns sehr wichtig und auch deren
Zubereitung.
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GCerne kennzeichnen wir im Verlauf der Karte alle Gerichte
mit den unten aufgefuhrten Stoffen.
Wir fuhren hier die wichtigsten Allergene auf, damit Sie
beruhigt Ihre Zeit bei uns im Gasthaus geniessen konnen.

1 Glutenhaltiges Getreide (Weizen, Roggen, Gerste, Hafer, Dinkel, Kamut,
oder Hybridstamme davon, sowie daraus hergestellte Erzeugnisse)
Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse

Eier und daraus gewonnene Erzeugnisse

Fische und daraus gewonnene Erzeugnisse

ErdnUsse und daraus gewonnene Erzeugnisse

Sojabohnen und daraus gewonnene Erzeugnisse

Milch und daraus gewonnene Erzeugnisse

Schalenfrichte (namentlich Mandeln, HaselnUsse, Walnusse,
Cashewnusse, Pecannusse, Macadamianusse, sowie daraus gewonnene
Erzeugnisse, auBer NUssen zur Herstellung von alkoholischen Destillaten)
9 Sellerie und daraus gewonnene Erzeugnisse

10 Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse

11 Sesamsamen und daraus gewonnene Erzeugnisse

12 Schwefeldioxid und Sulfite

(Hinweis fur Weintrinker: Samtliche Weine unserer Karte konnen Sulfite
enthalten)

13 Lupinen und daraus gewonnene Erzeugnisse

14 Weichtiere und daraus gewonnene Erzeugnisse
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Wir weisen darauf hin, dass wahrend des komplexen
Warenflusses der Lebensmittelherstellung (Ernte,
Transport, Lagerung, Produktion, Verpackung, etc.) die
Méglichkeit einer Kreuzkontamination und
ProduktUbertragung generell nicht ausgeschlossen
werden kann. Es ist uns daher nicht moglich, in der
regularen Speisenversorgung eine Garantie Uber die
vollstandige Abwesenheit von mdglichen Allergenen zu
geben.



APERITIF

Aperol-Spritz mit Orange und
Rosmarin
8,50 €

Lillet Vive mit Tonic, Gurke,
Erdbeeren und Minze
8,50 €
Lillet Wildberry
8,50 €

Companion

Sizilianische Orange mit Sekt
10,00 €
Amalfi Zitrone mit Tonic
10,00 €

Skiclub Kampen

Gin-Tonic
Basilikum, Limette
9,50 €

Fire
Vodka, Blutorange, Tonic
9,50 €

Passion
Vodka, Passionsfrucht, Sekt
9,50 €

Gasthaus* Mule
9,50 €

APERITIF
ALKOHOLFREI

Companion Spritz
10,00 €

Wonderleaf ,Gin-Tonic"
Gurke, Limone, Basilikum
10,00 €

Alkoholfreier Sekt 0,1l
6,00 €

SAFTE/
SCHORLEN

Obstsafte aus der Kellerei van
Nahmen
*Streuobst-Apfel
*Birne
*Rhabarber
*Orangen
*Johannisbeere
Saft 0,3l - 4,50 €
Schorle 0,41 - 4,50 €



OFFENE WEINE

WEISS

Grauburgunder, trocken
Winzergenossenschaft Bischoffinger, Baden
0,21 6,50 €
0,751 22,00 €

Weissburgunder/Chardonnay
Weingut Knipser
0,21 10,00€
0,751 35,00 €

WeilBburgunder, trocken Weingut Tina
Pfaffmann, Pfalz
0,21 7,00 €
0,751 24,00€

Riesling, trocken Weingut Robert Well,
Rheingau
0,21 8,00 €
1,01 30,00 €

Sauvignon Blanc & Weil3burgunder, lieblich
Winzergenossenschaft Bischoffinger, Baden
0,21 6,50 €
0,751. 22,00 €

Lugana Ca di Frati, trocken,
Lombardei, Italien
0,21 9,50 €
0,751 32,00 €

HADS



OFFENE WEINE

ROSE
Little Lion
Weingut Korell, Nahe
0,21 7,00 €
0,751 26,00 €

Rosé de Rosé
Languedoc, Frankreich
0,21 7,00 €
0,751 26,00 €

ROT
Salento, Malvasia
Sampietrana, Italien
0,21 8,50 €
0,751 29,00 €

Tempranillo, trocken Hacienda Lopes de Haro,
Rioja, Spanien
0,21 7,00 €
0,751 24,00 €

Conte DI Campiano, Primitivo Di Manduria
0,2l 8,00 €
0,751 28,00 €
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VORSPEISE

BUFFEL-MOZARELLA
Feldsalat / Parnass/ Granatapfel
16 €
(5,7,8)

RINDERTARTAR

Wachtelei / Brioche
24 €
(1,3,4,7,9,10)

LACHS

Rotkohl / Orange / Wildreis
21 €
(1,3,4,7,9)

KURBISSUPPE

Grissini / Kerne / Ol
9 £
(1,7,9,)

HIMMEL& AD

Kartoffelplree / Apfel
Rotweinzwiebeln
16 /22 €
(7,9,10)
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SALATE & POMMES

KNACKIGER BLATTSALAT

mit Hausdressing
Radieschen, Gurken, Mohren,
Feigen, Walnusse,
Gartenkresse und gebackenem
Ziegenkase
15 €
(1,3,5,7,8,9,10,11)

WARMER ZIEGENKASE

mit Walnuss,Pistazien, Honig,
Rosmarin, Pumpernickel
und Kurbis-Chutney
18 €
(1,3,5,7,8,9,10,11)

POMMES FRITES

Bolognese / Gartenkresse
Parmesan
8 €
(7,9,10)

POMMES FRITES
Rahmsauce / Truffel / Parmesan
14 €
(7,9)



VON DER WEIDE

KOTELETT VOM WOLLSCHWEIN

Birne / Bohne / Speck
Kartoffelpuree
30 €
(7,9,10)

HIRSCHRUCKEN

Spitzkoh! / gerostetes
SellerieplUree / Brombeere
38 €
(7,9,10,12)

WIENER SCHNITZEL

vom Kalb
Preiselbeeren / Bratkartoffeln
Kleiner Salat
29 €
(1,3,7,9,10)

ROASTBEEF

Zwiebel-Senf-Kruste
SuRkartoffel
Bergmanns-Spargel
36€
(1,3,7,9,10,12)

1/2 BAUERN-ENTE

Rotkohl / Kartoffelknodel
Apfelmus / Preiselbeeren
36€
(1,3,7,9,10,12)
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FISCH

MUSCHELN

Spaghetti / Tomate / Spinat
Beller Knolle
21 €
(1,4,7,9,12)

KABELJAUZS&
THUNFISCH

Gebratener Kabeljau
Thunfisch
Schwarzwurzel
Quinoa
38 €
(2,4,7,8,9,12)
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DESSERT

CREME BRULEE

6 €
(1,3,5,7,8)

HIMBEER-TARTE

Baiser & Joghurt-Eis
11 €
(1,3,5,7,8)

KAISERSCHMARRN

Pflaumen & Vanille-Eis
9 €
(1,3,5,7,8)
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VEGAN/
VEGETARISCH

RISOTTO

Feldsalat
Gremolata
Gorgonzola
22 €
(1,5,8,9,10,11)

KINDER

Kleines Schnitzel mit Pommes
Nudeln mit Tomatensauce
Hausgemachte Fischstabchen mit
Kartoffelbrei

Kindergerichte 12 €



WEISSWEIN

Riesling
Weingut Robert Weil, Rheingau
0,751 36 €

Riesling
Weingut Bretz, Rheinhessen
0,751 36 €

Grauer Burgunder
Weingut Peth-Wetz, Rheinhessen
0,751 28 €

Sauvighon blanc
Weingut Peth-Wetz, Rheinhessen
0,751 28 €

Silvaner
Weingut Juliusspital, Franken
0,751 28 €

Chardonnay & WeiBburgunder
Weingut Knipser, Pfalz
0,751 35 €



WEISSWEIN AUS EUROPA

Chardonnay
Weingut Alois Lageder, Sudtirol
0,751 30 €

Regaleali bianco
Weingut Conte Tasca d "Almerita
Sizilien, Italien
0,751 28 €

WeiBer Rioja
Weingut Hazienda Lopez de Haro
Spanien
0,75122 €

ROSE

Roseweine

Little Lion
Weingut Korrell, Nahe
0,751 26 €
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SEKT

SEKT /| CHAMPAGNER

Winzersekt trocken
Edition Gasthaus
Rheingau-Sekt
0,11 5 €
0,751 32 €

Pinot Noir Sekt -methode de
champagne-
0,11. 6,50 €
0,751 44 €

Moét Chandon brut Imperial
0,751 110 €



HADS

WEINE

ROTWEINE

Black Print - Cuvee
Weingut Markus Schneider,
Pfalz
0,751 38 €

Pinot Nero ,St. Daniel” Reserva
Weingut Schreckbichl, Sudtirol
0,75158 €

Chateau La Garenne 2017
Lassan Saint Emilion, Frankreich
0,751 54 €

Tempranillo
Weingut Hazienda Lopez de
Haro
Spanien
0,751 24 €

Regaleali rosso
Weingut Conte Tasca d "Alerita
Sizilien, Italien
0,75128 €

Chateau Lamothe Cissac
Bordeaux, Haut-Médoc,
Frankreich
0,75158 €

Alle Weine enthalten Sulfite.



HADS

Cola, Fanta, Sprite, Cola light

Van Nahmen Obstsafte

Schorle

Schweppes Ginger Ale,
Bitter Lemon, Tonic Water

Tafelwasser

Espresso

Espresso doppelt
Espresso macchiato

Kaffee
Cappuccino

Latte Macchiato

€ 2,50
€ 3,50
€ 2,80
€ 3,00
€ 3,80
€ 4,00

GETRANKE

0,31 € 3,20
0,4l € 4,00
0,3 € 4,00
0,4l € 4,50

0,3l € 3,20
0,31 € 2,80
0,751 € 6,00

Zuschlag Mandel-/Hafer-/Soyamilch € 1,00

Dortmunder Kronen Pils

Hovels Original

Alkoholfreies Bier

Weizenbier (auch alkoholfrei)

0,3l € 3,50
0,41 € 4,50

0,1l € 2,50
0,21 € 3,20
0,4l € 4,80

0,331 € 3,50
0,5l € 5,00
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DIGESTIF

Sherry

Portwein

Martini bianco, dry
Campari

Campari soda
Campari orange

Grappa

Whiskey
Edelobstbrande
Calvados Venerable
Averna, Ramazzotti

5cl. € 5,00
5cl. €5,00
5cl. € 5,00
4 cl. € 5,00
€ 6,00
€ 7,00

2cl

4¢l

€ 4,00 € 7,00

€ 4,00
€ 4,00
€ 3,50

Fernet Branca, Fernet Menta € 3,50

€ 8,00
€ 8,00
€ 8,00
€ 6,50
€ 6,50



